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HEssere di buona o di cat-

tiva cottoja
Cotta
Coeente
Essere al suo punto
Stracubcere
Stracotto, part. pass.
Stracotto, sost.
Dimenare
Mestare
Rivoltare
Rivoltata
Dare una rivoltata
Bollire
Bollito, part. pass.
Bollito, sost.
Bollimento
Bollitura
Bolliticcio
Bolle
Sonagli
Gorgogliare
Gorgoglio
Gorgoglio
Bollire a scroscio

— 3 ricors6jo

Seroscio
Scrosciare
Bollore
Bollorino
Staccare
Levare
Alzare
A bollore
Dare un bollore a una

cosa
Cudcere al primo bollore
Bollente
Bollentissimo
Bollizione
Ebullizione
Traboccare
Dar di fuori
Sobbollire
Ribollire
Ribollito
Ribollitura
Scottare
Scottante
Scottato
Scottata
Scottatina
Scottatura
Scottaturina
Lessare
Lessato
Lessata
Lessatina
Lessatura
Lesso, part. pass.
Lesso, sost.
Allessare
Alessato
Allesso

il bollore
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INDICE METODICO
Stamia
Stammia
Schiuma
Stumiare
Stummiare
Schiumare
Stumiato
Stummiato
Stumiaruola
Soffriggere
Soffritto, part. pass.
Soffritto, sost.
Fare il o un soffritto
Soffrittino
Umido
In Omido
Fare in umido
Sugo
Tirare il sugo
Fare il sugo
Intinto
Intintino
Intingolo
Intingoletto
Intingolino
Intingolaccio
Fricassea
In fricassea
Salmi
In salmi
Fare in salmi
Zimino
In zimfno
Salsa
Salsetta
Salsettina
Salsa bianca
—— verde
—— ( agrodolce
—— ( dolce e forte
Agrodolce
Dolce e forte
Salsa piccante
—— forte
Savore
Marinare
Marinato, part. pass.
Marinato, sost.
Acciugata
Fagianare
Fagianato
Dare il colore
Préndere il colore
Far préndere il colore
Rosolare
Rosolare sotto testo
Rosolare
Rosolato
Rosolo
Rosolire
Rosolito
Arrosolire
Arrosolito
Crostare

Crostato
Bruciare
Bruciato
Brucente
Bruciaticcio
( Bruciacchiare
( Abbruciacchiare
( Bruciacchiato
( Abbruciacchiato
( Bruciacchiatura
( Abbruciacchiatura
Abbrustolare
Abbrustolire
Abbrustolito
Abbrustolimento
Abbrustolita
Abbrustiare
Abbrustiato
Abbronzare
Abbronzato
Abbronzata
Abbronzatina
Abbronzacchiare
Abbronzacchiato
Arrivare
Attaccare
Riscaldare
Riscaldato
Rifare
Rifatto
Batteria
Batteria di .
Batteria da 3 CUCIER:
Utensili
Vasi
Maéanico
Manico diritto
Manichetto
Manichino
Manicucceio
Manicaccio
Smanicare
Smanicato
Occhio
Maniglie
Orécchie
Orecchi
Presa
Coperchio
— piano
— da serrare
Copricella
Testo
Cuocere %

—~—

sotto te-

Arrostire o

Rosolare
Sottestare
Coprire
Méttere il copérchio
Coperto
Scoprire
Levare il copérchio
« Scoperto















































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































828 DEL MANGIARE E DEL BERE

brusca, o Vite salvatica in alcuni
luoghi di Toscana.

~

VAIN{GLIA. Frutice delle Indie orien-

tali, i cui baccelletti di odore gratis-
simo, conservati nello zucchero, gli
comunicano il proprio odore e serve
poi a darlo alle paste dolci, ai gelati
e simili. Un piccolo pezzetto di quei
baccelli serve talora anche per dar
grazia ad altre vivande.

VASSOJA. V. VENTOLARE.
VASSOJARE. V. VENTOLARE.
VECCHIONI. Castagne prima lessate,

poi fatte rasciugare e disseccare, da
mangiarsi senz’ altra cottura: hanno
la bueccia alquanto grinzosa, dal che
& venuta la denominazione.

Sono Vecchioni, o specie di Vec-
chioni, le Vecchierelle dei Pistojesi,
le Mosciarelle dei Senesi, e quelle
che si dicono Corone di MMATTONT,
g(lzrché unite per la buccia in tante

ze.

VELO. Quellasottilissima pellicola arida

che ricopre esteriormente il- bulbo
delle cipolle.

« Tra foglie, barbe, spicchi, bucce e veli
D'una cipolla trovereste il tutto. »

Bronzino.

In modo proverbiale: Esser sottile
=~ fine come un velo di cipolla, Cor-
rerci quanto un velo di cipolla per

- Rsser sottilissimo, Correrci pochis-
simo.

VENDEMMIALE. V. SETTEMBRINO.
VENTOLACCHIO. Il tritume delle bucce

prosciugate e riarse delle castagne
secche, da cui queste si ripuliscono.
11 Lastrilo chiama anche pula, per
la somiglianza che ha con la pula
delle biade. — « Dovendosi differire
la, macinatura (delle castagne secche)
gi ripongono in stanze asciutte, in-
sieme ammontate con la loro stessa
pula o ventolacchio. » — Da pula, con
iccola diversita di pronuncia, sareb-
gesi formato, a mio credere, polume,
nome che danno i montanini pisto-
jesi alle scorze delle castagne secche.
Cosi il Palma. — Pula in questo senso
non & piu dell’ uso, ch’io sappia.

VENTOLARE, VASSOJARE, AVVAS-

SOJARE. Ripulire le castagne secche
dalle due bucce ridotte in tritume

per la percussione, servendosi a que-
st'uopo della Vassoja.

La Vassoja, cosi chiamata nel Ca-
sentino e nel Pistojese, & un largo
vassojo di legno di faggio, come que li
che si adoperano per pulire dai gusei
il cacao. L'operazione del vassojare
o ventolare le castagne consiste nello
scuotere e tentennare, come si fa col
vaglio, e gettare destramente in alto
tutto il pesto, e ritirare a sé la vas-
soja. Con questi diversi moti, una
parte dei gusci & portata via dal
vento e cade a terra, e molti pid, ve-
nuti alla superficie, ne sono levati
con le mani.

ENTOLATORA. V. VENTOLATORE.
VENTOI,ATORE e VENTOLATORA.

Colui e Colei che ventolano le casta-
gne. K piu spesso una donna.

VENTOLATURA. Il ventolare, e il

tempo che si ventola. — «D’inverno
alla ventolatura delle castagne i giovi-
notti cantano in ballo torno torno al
metati o sull’aja. »

VERDE. Detto di frutto, lo stesso che

Non maturo. — « Frutte verdi che
fanno male a mangiarle. » — « Non
gli lasciar mangiare tante frutte
verdi a quel bambino; s’ ammalera.

VERDINO. Aggiunto d’una qualita di

Fico, piccolo e piramidale, di color
verde carico al di fuori, rossigno al
di dentro, come il brogiotto, e di un
simile sapore: porta qualche fico
fiore e poi fichi settembrini.

VERMICBLLIL Sorta di pasta da mi-

nestra, in forma di lunghe fila, quasi
vermi di pasta. Sono in fondo la
stessa cosa degli spaghetti, se non
forse se ne distinguono per essere
un po’ piu grossi. — « Ottime sono le
minestre ordinate dal sig. Bardoni,
di riso, di lasagne, di orzo mondo,
di farro, di vermicelli; ma non sieno
sode, bensi brodose assai. » (Redi).
— <1 vermicelli si fanno anche col
cacio e burro o col sugo di carne 0
con salsa di pomodoro. »

VERNINO o DA INVERNO. Si dice

di quelle frutte che, maturate e colte
in autunno, si serbano difese dal
freddo, dall’ umido e dalle altre vi-
cende atmosferiche, per mangiarsi
fresche nel susseguente inverno. —
« Mele vernine — Pere da inverno. »
— « Le sorbe e le nespole son frutte
da inverno. »

| VESCIA (Lycoperdon). Specie difungo

fatto a palla, di polpa bianca, com-
patta, omogenea, che nella maturita





































































































































































































































































































































































































































































































































